KARTA ZGLOSZENIA STUDIOW PODYPLOMOWYCH

WYDZIAL NAUK SCISLYCH I PRZYRODNICZYCH UNIWERSYTETU
ZIELONOGORSKIEGO

INSTYTUT: SPORTU, TURYSTYKI I ZYWIENIA
KATEDRA: ZYWIENIA CZEOWIEKA I DIETOTERAPII

NAZWA STUDIOW PODYPLOMOWYCH: ,,LENOLOGIA (Winiarstwo)”

w zakresie:- zakladania winnic
- uprawy winorosli
- technologii winiarstwa
- analizy wina
- prawa winiarskiego
- projektowania winiarni

STUDIA PODYPLOMOWE: (zaznacz X)
dodatkowa specjalnos¢ [ ] doskonalgce X

PODGRUPA KIERUNKU STUDIOW (wg zalacznika) - rolnicza
KOD ISCED KIERUNKU (wg zalacznika) 0811

CZAS TRWANIA: 3 semestry

Z. uwagi na specyfike zagadnien studia podyplomowe rozpoczynaja sie z poczatkiem
semestru letniego tj. luty- marzec 2026

Zajecia prowadzone w systemie ksztalcenia niestacjonarnego, maja charakter obowigzkowy.
Zajegcia sg zaplanowane w sobote i1 niedziele podczas zjazdéw dla studidow niestacjonarnych.

OPLATA ZA SEMESTR:.......cccccoe. 3500,00 Zt..c.oooiiiii
OPLATA REKRUTACYIJINA.:........... 85,00,
REKRUTACJA:

Podstawa przyjecia kandydatéw na pierwszy semestr studiéw podyplomowych ,,Enologia”
jest ukonczenie studiow inzynierskich lub licencjackich (I stopnia).
Limit miejsc: 30 0sob

WYMAGANE DOKUMENTY:

Zostata uruchomiona elektroniczna rejestracja na studia podyplomowe.

link do rejestracji na studia podyplomowe: https://webapps.uz.zgora.pl/rekrutacja/index.php?
e odpis dyplomu ukonczenia studidéw inzynierskich lub licencjackich (I stopnia)

e kserokopia dowodu optaty rekrutacyjnej 85,00 z1.

TERMIN SKEADANIA DOKUMENTOW: 01.06.2025 — 20.02.2026

DOKUMENTY PRZYJMUIJE: Sekretariat Katedry Zywienia Cztowieka i Dietoterapii
w Kalsku

Kalsk 67, 66-100 Sulechow

Tel: (068) 352 94 57 mgr Iwona Wichtacz



CHARAKTERYSTYKA STUDIOW ORAZ SYLWETKA ABSOLWENTA:

Studia podyplomowe z zakresu ,,Enologii” oferuja kompleksowg 1 praktyczng wiedze dla
0sOb pragnagcych zglebi¢ tajniki uprawy winoro$li i produkcji wina. Program studiow,
trwajacych trzy semestry, koncentruje si¢ przede wszystkim na aspektach praktycznych.
Zajecia odbywaja si¢ na réznych winnicach, w tym na winnicy do§wiadczalnej Lubuskiego
Osrodka Innowacji i Wdrozen Agrotechnicznych. Dzigki temu stuchacze majg okazje poznad
réznorodne metody i techniki pielegnacji winnic w rzeczywistych warunkach. W Lubuskim
Osrodku Innowacji 1 Wdrozen Agrotechnicznych studenci korzystaja réwniez z
zaawansowanej infrastruktury laboratoryjnej i technologicznej, co umozliwia im zapoznanie
si¢ z nowoczesnymi metodami analizy surowcow 1 produktow, a takze z technologiami
wykorzystywanymi na liniach produkcyjnych w winiarstwie.

Absolwent studiow podyplomowych ,,Enologia” ma przekrojowa wiedze 1 umiejetnosci
w zakresie: uprawy 1 pielggnacji winoros$li, proceséw technologicznych i urzadzen
wykorzystywanych podczas winifikacji, najnowszych technik analizy fizykochemiczne;j
1 sensorycznej wina oraz moszczu, specyfiki wytwarzania 1 pielggnacji szerokiego
asortymentu win czerwonych, bialych, rézowych, musujacych 1 specjalnych, prawa
i ekonomii w aspekcie produkcji win i uprawy winorosli.

- do kogo adresowane:

Studia skierowane s3 do absolwentow szkot wyzszych pierwszego i1 drugiego stopnia
zainteresowanych pracag w winnicach i winiarniach, a takze dla oséb pragnacych zatozy¢
1 prowadzi¢ wlasng dzialalnos¢ w tej branzy. Studia skierowane sg zar6wno do oso6b miodych,
ktoére dopiero rozpoczynaja swoja Sciezke zawodowa, jak 1 do oséb z doswiadczeniem,
chcacych poszerzy¢ lub uzupehi¢ swojg wiedze 1 kompetencje. Program ten to doskonata
okazja, by zdoby¢ praktyczne umiejetnosci, ktére znajduja zastosowanie w branzy
winiarskiej, a takze w innych obszarach zwigzanych z produkcja i pielegnacja winnic.

- kwalifikacje po ukonczeniu studiow:
Merytoryczne i formalne przygotowanie do zatozenia wilasnej winnicy i winiarni a takze
nabycie wiedzy 1 umiejetnosci eksperckich z zakresu enologii.

INFORMACJE DODATKOWE: Kadrg¢ stanowig wykwalifikowani wyktadowcy
Uniwersytetu Zielonogorskiego oraz innych polskich uczelni, a takze eksperci srodowiska
zewnetrznego (sommelierzy, winiarze, prawnicy).

KIEROWNIK STUDIOW: dr Bogna Latacz
e-mail: inza@wzs.uz.zgora.pl
tel. 68 352 94 57



