
razem W Ćw lab. Sem.

1 Budowa i funkcje przewodu pokarmowego Zo 10 10 0 0 I 2

2
Żywienie człowieka zdrowego i promocja właściwych 
wzorców żywieniowych

E 20 10 0 10 I 4

3 Chemia żywności- wybrane zagadnienia E 20 10 0 10 I 3

4 Higiena i toksykologia żywności- wybrane zagadnienia Zo 15 10 0 5 I 2

5 Prawo żywnościowe Zo 7 7 0 0 I 1

6 Zasady żywienia zbiorowego- wybrane zagadnienia Zo 8 8 0 0 I 3

7 Zarys chorób dietozależnych Zo 10 10 0 0 I 3

8 Jakość i bezpieczeństo produktów spożywczych E 20 10 10 0 II 3

9 Podstawy projektowania w gastronomii Zo 15 6 0 9 II 2

10
Żywienie człowieka chorego - dietetyka w wybranych 
chorobach wewnętrznych i metabolicznych

E 20 15 5 0 II 4

11 Opracowanie prozdrowotnych produktów żywieniowych Zo 20 10 0 10 II 4

12 Seminarium dyplomowe Zo 10 0 10 0 II 4

                     Razem 175 106 25 44 0 35
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Plan Studiów Podyplomowych

Nazwa studiów podyplomowych: ŻYWIENIE CZŁOWIEKA  I  DIETOTERAPIA

Czas trwania (liczba semestrów)                     II

Nazwa przedmiotu


