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1. Ogolna charakterystyka studiow

Nazwa kierunku studiow technologia zywnosci i zywienie
czlowieka

Poziom ksztalcenia
(studia pierwszego stopnia / studia drugiego | studia II stopnia
stopnia / jednolite studia magisterskie)

Profil ksztalcenia praktyczny
Forma studiow stacjonarne 1 niestacjonarne
Wskazanie dziedzin nauki i dyscyplin dziedzina: nauki rolnicze

naukowych lub dziedzin sztuki i dyscyplin dyscyplina: technologia zywnosci
artystycznych, do ktérych odnosza si¢ efekty | i zywienial00% ECTS

uczenia si¢ (w tym dyscypliny wiodacej) oraz
okreslenie procentowego udziatu liczby
punktow ECTS dla poszczegolnych dyscyplin
w liczbie punktow ECTS koniecznej do
uzyskania kwalifikacji odpowiadajgcych
poziomowi ksztalcenia

Wskazanie tytutu zawodowego nadawanego | magister
absolwentom

Informacja o posiadanej przez podstawowg
jednostke organizacyjng uczelni kategorii -
naukowe;j

2. Wskazanie zwiazku Kierunku studiow z misja uczelni i strategia jej rozwoju

Strategia Rozwoju Uniwersytetu Zielonogorskiego zostata przyjeta Uchwatg Senatu UZ
zdnia 30 czerwca 2021 roku w sprawie przyjecia strategii rozwoju Uniwersytetu
Zielonogorskiego na lata 2021-2030, wytyczajac kierunki rozwoju Uczelni do roku 2030.
Uniwersytet Zielonogorski jest integralng czescig regionu, zwigksza szanse rozwoju regionu,
spoteczno$ci  lokalnej, przedsigbiorcow, podmiotdéw spolecznych czy organizacji
pozarzadowych w sytuacji permanentnej konkurencji na wielu obszarach zycia spolecznego.
Misja Uniwersytetu Zielonogorskiego jest:

- tworzenie spoleczenstwa opartego na wiedzy 1 ksztaltowanie kapitatu spotecznego jako
dobra wspolnego sprzyjajacego efektywnosci dziatan na rzecz rozwoju regionu, gospodarki
1 spoleczenstwa;

- zapewnianie wysokiej jako$ci ksztalcenia i przygotowanie wykwalifikowanych kadr,
ktorych intelektualne kompetencje przyczyniajg si¢ do rozwoju gospodarczego 1 budowania
kapitatu spotecznego,

- przygotowanie obywateli otwartych na zmiany, tolerancyjnych 1 funkcjonujacych
w globalnym $wiecie,

- prowadzenie badan naukowych na wysokim, mi¢dzynarodowym poziomie,



- wspolpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w obszarze transferu wiedzy, nowych
technologii i realizacji innowacyjnych przedsigwzie¢,

- rozszerzenie wspoOlpracy wewnatrz uczelnianej, miedzyuczelnianej oraz mi¢dzynarodowe;j
sprzyjajacej powstawaniu nowych rozwigzan,

- wzbogacanie kultury i1 umacnianie tozsamos$ci regionalnej mieszkancéw wojewoddztwa
lubuskiego, dazenie do rozwoju Uczelni jako nowoczesnego, interdyscyplinarnego
1 kompaktowego Uniwersytetu zwigzanego z miastem Zielona Gora i wnoszacego swoj
wktad w rozwoj spoteczno-gospodarczy wojewddztwa lubuskiego oraz kraju.

Glownym celem strategicznym Uniwersytetu Zielonogorskiego jest efektywne wykorzystanie
zasobow intelektualnych 1 doskonalenie potencjatu rozwojowego w celu sprostania wymogom
konkurencyjnego otoczenia.

Kierunek technologia zywnosci 1 zywienie cztowieka drugiego stopnia spetnia misje i gtowny
cel strategiczny Uniwersytetu Zielonogorskiego w szczego6lnosci poprzez:

- doskonalenie efektywnosci 1 jakosci ksztalcenia (permanentna kontrola programu
ksztatcenia, ksztalcenie w oparciu o potrzeby rynku);

- rozw¢j dzialalno$ci naukowo-badawczej (realizacja projektow poprzez wykorzystanie bazy
badawczej Lubuskiego Osrodka Innowacji 1 Wdrozen Agrotechnicznych w Kalsku -
osrodka naukowego Uniwersytetu Zielonogorskiego), ktorej efektem mogg by¢ prace
wdrozeniowe oraz publikacje;

- rozw0] wspodlpracy z instytucjami i $rodowiskiem biznesowym (tworzenie powigzan
korporacyjnych w formie klasteréw z branzg zwigzang z przemystem, wspoOipraca
z placéwkami o§wiatowymi — zajecia edukacyjne);

- poszerzanie oferty edukacyjnej o tematyke wazng dla rozwoju spoteczno-gospodarczego
regionu; na kierunku szczegdlny nacisk ktadzie si¢ na rozwoj przedsigbiorczosci, dbatos¢
o zdrowie populacji oraz wspieranie tradycji produkcji Zywno$ci wojewddztwa wraz
z poszanowaniem zdobyczy spolecznych i kulturalnych catego regionu; kierunek powstat,
aby ksztatci¢ wysoko wykwalifikowang kadr¢ w zakresie przetworstwa zywno$ci oraz
doradztwa zywieniowego;

- rozw¢j infrastruktury dydaktycznej dla studentow (nowoczesna, stale uzupetniana,
infrastruktura zapewnia studentom laczno$¢ z najnowszymi technologiami i technikami
badawczymi, wykorzystywanymi w réznych dyscyplinach nauk o zywnosci i zywieniu).

Dzieki powyzszym ksztatcenie na kierunku nastawione bgdzie na ustawiczne doskonalenie
poprzez tworzenie innowacyjnej wartosci dla interesariuszy wewnetrznych 1 zewngtrznych
1 budowanie trwatych relacji z otoczeniem.

Profil ksztatcenia na kierunku technologia zywnos$ci 1 zywienie cztowieka, studia II stopnia,
jest zgodny z wizja Uniwersytetu Zielonogorskiego, wedtug ktorej Uczelnia ma by¢ miejscem
zdobywania wiedzy 1 postugiwania si¢ nowoczesnymi technologiami, ktére umozliwig
absolwentom funkcjonowanie na krajowym i europejskim rynku pracy, gdyz uwzglednia rézne
mozliwosci odnalezienia si¢ na rynku pracy absolwentow tego kierunku: od doradztwa
technologicznego, prace w zakladach produkcyjnych, przetworczych, spozywczych,



gastronomicznych, Zzywienia zbiorowego, az po znalezienie zatrudnienia w produkcji
1 przetworstwie zywno$ci czy analityce zywnosci 1 produktow spozywczych.

Efekty ksztalcenia dla tego kierunku (studia II stopnia, magisterskie, profil praktyczny)
uwzgledniaja zdobywanie przez studentdw poglebionej wiedzy, umiejetnosci i kompetencji
spotecznych z zakresu nauk rolniczych w dyscyplinie: technologia zywnosci i1 Zywienia.

Proces ksztalcenia na kierunku technologia Zzywnos$ci i zywienie cztowieka ma na celu
wyposazenie studentbw Ww nowoczesng, poglebiong wiedzg, niezbedne umiejgtnosci
i kompetencje, a takze poszerzenie umiej¢tnosci w zakresie prowadzenia samodzielnej
dziatalno$ci gospodarczej. taczy wiedzg¢ teoretyczng z praktyka dziatania i zmiennymi
potrzebami otoczenia zewngtrznego. Przekazywanie tresci programowych ma charakter
konwencjonalny - poprzez uczestnictwo w wyktadach, ¢wiczeniach oraz laboratoriach
okreslonych w planie zajeé, ale rowniez w trybie indywidualnego toku studiow. Studenci moga
korzysta¢ z mozliwosci umigdzynarodowienia 1 indywidualnego ksztattowania sposobu
zdobywania wyksztatcenia dzigki programom ERASMUS+. Ksztalcenie studentow na
kierunku technologia zywnosci 1 zywienie cztowieka II stopnia wspierane jest rOwniez przy
wspotudziale interesariuszy zewnetrznych. Realizowane w ramach kierunku specjalnosci
(zywienie i dietoprofilaktyka, projektowanie Zywnosci prozdrowotnej) oceniane sg jako
szczegblnie przydatne dla funkcjonowania branzy przetwoérstwa spozywczego 1 maja na celu
zabezpieczenie wykwalifikowanej kadry pracownikoéw dla instytucji 1 organizacji tworzacych
branze spozywcza 1 ustug technologicznych, umozliwienie studentom odbywania praktyk
w roznych zaktadach produkcyjnych, przetworczych, spozywczych, zywienia zbiorowego,
a takze podejmowanie dzialan na rzecz $rodowiska lokalnego poprzez udziat studentow
w roznorodnych propozycjach kulturalno-spotecznych (targi zywnosci, kongresy gospodarcze,
fora innowacji) miasta i okolic oraz zachecanie do podejmowania aktywnosci gospodarcze;.

Ksztalcenie studentow na kierunku technologia Zzywnosci 1 zywienie czlowieka II stopnia
wpisuje si¢ rowniez w zakres jednej z inteligentnych specjalizacji regionu - Zdrowie i jakos¢
zycia (w obszar zdrowej, bezpiecznej zywno$ci obejmujacej caly proces wytwarzania
poczawszy od rolnictwa poprzez przetworstwo, az do sprzedazy na rynku regionalnym,
krajowym 1 rynkach zagranicznych, jak réwniez obszar ushug laboratoryjnych, analityki
zywnosci 1 doradztwa technologicznego). Regionalne Inteligentne Specjalizacje (RIS) sa
jednym z instrumentdw wspomagajacych osiaggnigcie celow Regionalnych Strategii Innowacji
dla danego wojewddztwa, za$ ich opracowanie opiera si¢ na podstawie identyfikacji potencjatu
gospodarczego, spotecznego, instytucjonalnego, przestrzennego, przyrodniczo-kulturowego
oraz potencjatu technologicznego regionu. Inteligentne specjalizacje to obszary o najwickszym
potencjale rozwoju w regionie, czyli takie w ktore warto inwestowac.

3. Opis kompetencji oczekiwanych od kandydata ubiegajacego si¢ o przyjecie na studia
drugiego stopnia

Kierunek ksztatcenia przeznaczony jest dla kandydatéw legitymujacych si¢ dyplomem
ukonczenia studiow 1 stopnia kierunku technologia zywnos$ci 1 zywienie cztowieka lub
pokrewnych studiéw inzynierskich 1 licencjackich. Na studia zostang przyjeci w ramach limitu
miejsc kandydaci z najwyzszg §rednig arytmetyczng ocen, uzyskang w toku studiow I stopnia.



Kandydat na studia II stopnia powinien posiada¢ kompetencje niezbedne do kontynuacji
ksztalcenia na studiach II stopnia na kierunku technologia zywnoS$ci i zZywienie cztowieka,
a w szczegblnosci:

- mie¢ ogbdlng wiedz¢ z zakresu przedmiotdw podstawowych, przydatng do produkcji
zywnoscl 1 zywienia cztowieka,

- znac typowe technologie produkcji zywnosci,
- znac rol¢ i znaczenie zywienia dla funkcjonowania organizmu i zdrowia cztowieka,

- mie¢ podstawowa wiedze ekonomiczng, prawng i statystyczng niezbedng w zakresie
produkcji zywnosci,

- zna¢ ogolne zasady zarzadzania jakoscig 1 bezpieczenstwem w lancuchu
Zywnosciowym.

W przypadku kandydatoéw z kierunkéw innych niz technologia Zywnosci i zywienie cztowieka
lub pokrewne przyjecie na studia odbywa si¢ na podstawie rozmowy kwalifikacyjne;j.
I w przypadku tych kandydatow, u ktorych pojawig si¢ rdznice programowe, moze pojawic si¢
konieczno$¢ uzupehienia dodatkowych efektow uczenia si¢ z zakresu studiow I stopnia.
Woéwczas, Komisja Rekrutacyjna moze wskaza¢ (indywidualnie) na konieczno$¢ uzupetnienia
efektow uczenia si¢ umozliwiajgcych studiowanie na kierunku technologia zywnos$ci
1 zywienie cztowieka II stopnia.

4. Analiza zgodnoSci zakladanych efektow uczenia si¢ z potrzebami rynku pracy

Kluczowa potrzeba spoleczno-gospodarcza utworzenia studidow praktycznych
technologia Zywnos$ci i zywienie czlowieka II stopnia jest pozyskanie wykwalifikowanej
kadry, o poszerzonej wiedzy w zakresie technologii zywnosci dla przedsigbiorstw sektora
spozywczego funkcjonujacych w regionie 1 oSciennych regionach (wielkopolskie,
dolnoslaskie, zachodniopomorskie), ktorzy mogliby sta¢ si¢ specjalistami i ekspertami na
rynku branzy rolno — spozywczej 1 przetworstwa spozywczego, a takze zwigzanym
z doradztwem zywieniowym. Wyzwania globalne, jakie stoja przed sektorem spozywczym to:
efektywno$¢ produkcji rolnej, wysokojako$ciowe i zautomatyzowane procesy produkcji
zywnosci, [oT 1 kompleksowa analityka jako wsparcie proceséw produkcyjnych, gospodarka
o zamknigtym obiegu w produkcji zywnosci, optacalno$¢ produkcji zywnosci bio
1 ekologicznej, zywnos$¢ pod nieustanng kontrolg oraz dietoterapia, doradztwo zywieniowe,
edukacja. Procesy globalizacji i ww. wyzwania wplywaja na polski rynek zywnosci,
prowadzac do zmian i1 podejscia holistycznego do produkcji zywnosci. Postrzeganie zywnosci
jako zasadniczego czynnika wplywajacego na ogoélny dobrostan jednostek i w rezultacie
catlego spoleczenstwa - zobowigzuje do weryfikacji dotychczasowego i1 wdrozenia jak
najlepszego systemu ksztalcenia przysziych technologéw zywnosci 1 specjalistow w zakresie
zywienia czlowieka. W tym celu nalezy rowniez uwzgledni¢ obszar bezpieczenstwa
zywno$ciowego 1 zywnosci taczac go z lokalnym rynkiem pracy. Wraz z rozwojem
przetwoérstwa spozywczego w regionie, pojawiajacymi si¢ nowymi zaktadami spozywczymi
oraz firmami zajmujacymi si¢ szeroko rozumianym sektorem produkcji Zywnosci 1 ustugami
wspierajagcymi produkcje, ro$nie zapotrzebowanie na witasciwie przygotowanych praktykow,
ktorzy rozumiejg i1 potrafig uczestniczy¢ w tworzeniu procesu produkcji zywnosci tak, aby
w calym lancuchu przemian surowcow zapewni¢ zachowanie w nich jak najwickszej ilosci



cennych skladnikow odzywczych 1 bioaktywnych. Na takie potrzeby ksztatcenia lokalnego
rynku pracy odpowiada kierunek technologia Zzywnos$ci i zywienie czlowieka II stopnia
z kluczowymi efektami uczenia sig¢, takimi jak: poznanie i zrozumienie w poglebionym stopniu
nowoczesnych rozwigzan w technologii Zywno$ci 1 zywieniu czlowieka, potrzeb
zywieniowych réznych grup populacyjnych, wpltywu przemystlu zywnos$ciowego oraz
sposobow zywienia na jako$¢ zycia wspolczesnego cziowieka i1 $rodowisko naturalne,
umieje¢tnosci analizy probleméw dotyczacych produkcji zywnosci i jej jakos$ci, analizy
surowcow, potproduktow oraz produktow spozywczych, projektowania nowych produktow
oraz propagowania i promowania rzetelnej wiedzy o zywieniu cztowieka i produkcji Zywnosci.

Student, ktéry nabedzie efekty uczenia si¢ dla kierunku studiow technologia Zywno$ci
1 zywienie cztowieka II stopnia moze podejmowac prac¢ w firmach i zaktadach, zwigzanych
z produkcja zywnosci 1 przetworstwem rolno-spozywczym, cateringowych, gastronomicznych,
jednostkach zywienia publicznego, laboratoriach i jednostkach zajmujacych si¢ analityka
1 badaniem zywnos$ci, w jednostkach odpowiedzialnych za przechowywanie, kontrolg jakosci
zywnosci 1 nadzoér nad higieng i1 bezpieczenstwem zywnosci. Moze by¢ doradca w zakresie
produkcji surowcow 1 ich przetwarzania zarowno w matych, srednich, jak 1 duzych zaktadach
przemyshu spozywczego, czy zakladach zywienia zbiorowego czy doradca indywidualnym
w zakresie warto$ci odzywczej produktow spozywczych. Zaliczenie moduldw objetych
programem studidéw jest rownoznaczne z nabyciem wiedzy, umiejetnosci 1 kompetencji
spotecznych pozwalajacych na wejscie na rynek pracy, czy tez podjecie wiasnej dziatalnosci
gospodarczej.

5. Opis sposobow weryfikacji i oceny osiaganych przez studenta efektéw uczenia si¢
w trakcie calego procesu ksztalcenia

Ogodlne zasady zaliczania przedmiotu, semestru i1 ukonczenia studiow okresla
Regulamin Studiéw w Uniwersytecie Zielonogérskim. Przy weryfikacji efektoéw uczenia si¢
przyjmuje si¢ zalozenie, ze uzyskanie pozytywnej oceny z egzaminu lub zaliczenia
konczacego przedmiot/modut, pracy i egzaminu dyplomowego, a takze zaliczenie praktyki
zawodowej, potwierdza osiggniecie wszystkich efektow uczenia si¢ ustalonych dla
wymienionych elementow procesu ksztalcenia. Stopien uzyskania efektow uczenia si¢ wynika
Z wystawionej oceny.

Sposoby weryfikacji i oceny prac zaliczeniowych, projektowych, egzaminacyjnych -
system potwierdzania i weryfikacji efektow uczenia si¢ obejmuje réznorodne sposoby oceny:
formujace (sprawdziany, aktywno$¢ w trakcie zaj¢¢, prezentacje przedstawiane na zajgciach,
testy, tzw. ,wejSciowki” przed zajeciami laboratoryjnymi, prezentacje wynikow
1 sprawozdania z zaj¢¢ laboratoryjnych, obserwacje 1 ocena umiejetnosci praktycznych,
dyskusja, prezentacja postepow pracy dyplomowej, odpowiedz ustna) oraz podsumowujace
(kolokwia zaliczeniowe z wyktadow lub ¢wiczen, testy koncowe, ocena projektu, analiza
dziennika praktyk, egzaminy ustne, pisemne, egzamin dyplomowy, praca dyplomowa). Oceny
formujace stosowane sg w trakcie semestru, a oceny podsumowujace na koniec semestru badz
na zakonczenie cyklu ksztalcenia (egzamin dyplomowy). Stosuje si¢ nastepujace oceny:
bardzo dobry — 5,0; dobry plus — 4,5; dobry — 4,0; dostateczny plus — 3,5; dostateczny — 3,0
1 niedostateczny — 2,0.




System weryfikacji efektoéw uzyskanych w wyniku odbywania praktyk - do zaliczenia
praktyki niezbedne jest zlozenie u koordynatora praktyk powotanego na wydziale dla
kierunku technologia Zywnosci i zywienie czlowieka II stopnia: oceny efektow uczenia si¢
przewidzianych dla praktyki oraz opinii, wystawionej przez zaklad pracy i potwierdzonego
przez zaklad pracy dziennika praktyk zawodowych. Potwierdzanie i weryfikacja efektow
uczenia si¢ uzyskanych podczas praktyki nastgpuje w wyniku: dokonania przez koordynatora
praktyki analizy wykonywanych czynno$ci opisanych w dzienniku praktyk oraz uzyskania
pozytywnej opinii i pozytywnej oceny efektow uczenia si¢ przewidzianych dla praktyki,
wystawionej przez opiekuna z ramienia zaktadu pracy.

System sprawdzania koncowych efektow (proces dyplomowania) - praca dyplomowa
magisterska polega na samodzielnym opracowaniu zagadnienia w zakresie zgodnym
z kierunkiem ksztalcenia oraz zainteresowaniami studenta. Na kierunku technologia zywnosci
1 zywienie czlowieka II stopnia praca dyplomowa moze mie¢ charakter aplikacyjny lub
rozwojowy. Praca magisterska powinna prezentowa¢ opanowanie przez studenta poglebione;j
wiedzy 1 umiejetnosci w zakresie opracowywania nowych lub ulepszonych produktow czy
procesdOw odnoszacych si¢ do dyscypliny, do jakiej zostal przyporzadkowany kierunek.
Egzamin dyplomowy jest egzaminem ustnym i sklada si¢ z dwdch czesci: pierwsza czesé
obejmuje przedstawienie tez pracy dyplomowej i odpowiedz na dwa pytania zwigzane
z tematem pracy (pytania ustalane przez Komisj¢), druga cze$¢ dotyczy zagadnien
kierunkowych 1 obejmuje odpowiedz na dwa losowo wybrane przez studenta pytania
z zakresu wiedzy objetej programem studidow (pytania losowane przez studenta z puli pytan).
Warunkiem zaliczenia egzaminu dyplomowego jest uzyskanie pozytywnych ocen ze
wszystkich czterech pytan.

6. Program studiow dla kierunku studiow, profilu i poziomu ksztalcenia obejmujacy:

6.1 opis zaktadanych efektow uczenia si¢ z przyporzadkowaniem kierunku studiow do
dziedzinnaukiidyscyplinnaukowychlubdziedzinsztukiidyscyplinartystycznych, do ktérych
odnoszg si¢ efekty uczenia si¢ dla tego kierunku.

Tabela 1. Odniesienie efektéw PRK poziom 7 do kierunkowych efektéw uczenia si¢

Kategoria
charaktery- Odniesienie do
styki efektow Kod kwalifikacji Efekty uczenia si¢ na poziomie 7 kierunkowy.ch ?fekt(')w
uczenia si¢ uczenia si¢
w poglebionym stopniu — wybrane fakty, obiekty i | K W01, K W02,
zjawiska oraz dotyczgce ich metody 1 teorie | K W03, K W04,
P7S_WG-0O1 wyjasniajgce  zlozone zalezno$ci miedzy nimi, | K W05, K W06,
stanowigce zaawansowang wiedzg ogolng z zakresu | K W07, K W08

Wiedza (W) absolwent zna i
rozumie:

dyscyplin naukowych lub artystycznych tworzacych
podstawy teoretyczne, uporzadkowang i podbudowanag
teoretycznie wiedz¢ obejmujaca kluczowe zagadnienia
oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej
wiedzy szczegblowej — wilasciwe dla programu
ksztatcenia, studiow, a w przypadku studiéw o profilu
praktycznym — réwniez zastosowania praktyczne tej
wiedzy w dzialalnoSci zawodowej zwigzanej z ich
kierunkiem;




P7S_WK-02.1

fundamentalne dylematy wspolczesnej cywilizacji;

K_W09

P7S_WK-02.2

ekonomiczne, prawne, etyczne i inne uwarunkowania
réznych rodzajow dziatalnoSci zawodowej zwigzanej
z kierunkiem studiow, w tym zasady ochrony wtasnosci
przemystowej i prawa autorskiego;

K W10

P7S_WK-02.3

podstawowe zasady tworzenia i rozwoju roznych form
przedsigbiorczosci;

K Wil

Umiejetnos$ci (U) absolwent potrafi:

P7S_UW-03.1

wykorzystywaé posiadang wiedzg - formulowac
irozwigzywaé zlozone 1 nietypowe problemy oraz
innowacyjnie wykonywaé zadania
w nieprzewidywalnych warunkach przez:

— whasciwy doboér zZrédet 1 informacji z nich
pochodzacych, dokonywanie oceny, krytycznej analizy,
syntezy, tworczej interpretacji 1 prezentacji tych
informacji,

— dobor oraz stosowanie wlasciwych metod i narzedzi,
w tym zaawansowanych technik informacyjno-
komunikacyjnych

— przystosowanie istniejacych lub opracowanie nowych
metod i narzedzi;

K_U03,K_U04,
K_U05, K_U06

P7S_UW-
03.2P

wykorzystywaé posiadang wiedzg¢ - formulowac
irozwigzywa¢ problemy oraz wykonywa¢ zadania
typowe dla dzialalnosci zawodowej zwigzanej
z kierunkiem studiow — w przypadku studiéw o profilu
praktycznym;

K_U01, K_U02

P7S_UW-
03.3P

formutowaé 1 testowac hipotezy zwigzane z prostymi
problemami wdrozeniowymi — w przypadku studiow
o profilu praktycznym;

K _U07

P7S_UK-O4.1

komunikowa¢ si¢ na tematy specjalistyczne ze
zroéznicowanymi kregami odbiorcow;

K_U08

P7S_UK-04.2

prowadzi¢ debatg;

K_U09

P7S_UK-04.3

postugiwac¢ si¢ jezykiem obcym na poziomie B2+
Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia Jezykowego
oraz specjalistyczng terminologia;

K UI0

P7S_UO-05.1

kierowac pracg zespotu;

K Ull

P7S_UO-05.2

wspoldziata¢ z innymi osobami w ramach prac
zespotowych i podejmowac wiodaca role w zespotach;

K UI2

P7S_UU-06

samodzielnie planowa¢ i realizowa¢ wlasne uczenie si¢
przez cate zycie i ukierunkowywa¢ innych w tym
zakresie;

K UI3

Kompetencje

spoleczne (K)

absolwent jest

gotow do:

P7S_KK-O7.1

krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych
tresci;

K _KOI

P7S_KK-07.2

uznawania znaczenia wiedzy W rozwigzywaniu
problemow poznawczych i praktycznych oraz zasi¢gania
opinii ckspertow W przypadku trudnosci
z samodzielnym rozwigzaniem problemu;

K K02




P7S_KO-08.1 | wypekniania zobowigzan spotecznych, inspirowania K K03
1 organizowania dziatalnos$ci na rzecz srodowiska

spolecznego;
P7S _KO-08.2 | inicjowania dziatan na rzecz interesu publicznego; K K04
P7S_KO-08.3 | myslenia i dziatania w sposob przedsigbiorczy; K K05

P7S KR-09 odpowiedzialnego pelienia  rdl zawodowych | K K06
z uwzglednieniem zmieniajacych si¢ potrzeb
spolecznych, w tym:

— rozwijania dorobku zawodowego,

— podtrzymywania etosu zawodu,

— przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej
oraz dzialania na rzecz przestrzegania tych zasad;

Tabela 2. Efekty uczenia si¢ dla kierunku studiow technologia Zywnosci i Zywienie czlowieka 11
stopnia w odniesieniu do Polskich Ram Kwalifikacji poziom 7

Efekty
Efekty uczenia si¢ dla kierunku studiéw e Gl
Symbol .
Technologia ;ywnosci i zywienie czlowieka 11 stopien poz;;’;;‘{“ 7

WIEDZA (W) ABSOLWENT ZNA I ROZUMIE:

K W01 w poglebionym stopniu wybrane zagadnienia z zakresu nowoczesnychP7S WG-Ol
rozwigzan w technologii Zywnosci i zywieniu cztowieka oraz ich praktyczne
zastosowania z uwzglednieniem potrzeb indywidualnych i grupowych.

K W02 w poglebionym stopniu zasady przetwarzania surowcow roslinnych oraZP7S WG-Ol
zwierzecych, procesy jednostkowe stosowane w przetworstwie Zywnosci oraz
ich wptyw na jako$¢ produktow spozywczych.

K W03 w poglebionym stopniu fizjologiczne 1 metaboliczne podstawyP7S WG-O1
funkcjonowania organizmu czlowieka oraz wplyw wszystkich sktadnikow|
pozywienia, takze dodatkow 1 substancji niepozadanych na procesy
zachodzgce w organizmie.

K W04 w poglebionym stopniu potrzeby zywieniowe réznych grup populacyjnychP7S WG-O1
oraz wplyw sposobu zywienia na zdrowie spoleczenstwa i jednostki.

K WO05 (w poglebionym stopniu zasady i metody analizy srodkow spozywczych podP7S WG-O1
katem ich przydatnoSci w procesach technologicznych (przetworczych),
zastosowania w nowych produktach, wartosci odzywczej, wplywu na
funkcjonowanie organizmu, z wykorzystaniem technik laboratoryjnych,
informatycznych i uznanych zrodet wiedzy.

K W06 w poglebionym stopniu zasady planowania pracy, projektowania liniiP7S WG-O1
technologicznych, zaktadow przemyshu spozywczego, zaktadow zbiorowego
zywienia oraz komputerowe narzedzia wspomagajace procesy projektowania.




K W07

w poglebionym stopniu zasady funkcjonowania sprzetu i
stosowanych w przetworstwie zywnosci i zywieniu cztowieka.

aparatury

P7S WG-Ol

K W08

w poglebionym stopniu metody statystyczne i technologie informatyczne
wykorzystywane do projektowania, opisu zjawisk i analizy danych z zakresu
procesOw przetworstwa zywnosci i racjonalnego zywienia.

P7S WG-Ol

K_W09

wplyw przemystu zywnos$ciowego oraz sposobow zywienia na jakos¢ zycia
wspotczesnego czlowieka i srodowisko naturalne.

P7S_ WK-02.1

K W10

uwarunkowania prawne, ekonomiczne, organizacyjne, etyczne i ekologiczne,
odnoszace si¢ do przetworstwa zywnosci 1 zywienia, w tym pojecia 1 zasady
dotyczace ochrony wlasnosci przemystowej i prawa autorskiego.

P7S_WK-02.2

K W1l

podstawowe zasady podejmowania i rozwijania réznych form dziatalnosSci
gospodarczej z obszaru gospodarki zywno$ciowe;.

P7S_WK-02.3

UMIEJETNOSCI (U) ABSOLWENT POTRAFI:

K_U01

wszechstronnie analizowa¢ problemy dotyczace produkcji zywnosci 1 jej
jakosci, a takze stosowac specjalistyczne techniki i metody przetworstwal
Srodkow spozywczych, w tym dokonywa¢ ich optymalizacji.

P7S_UW-
03.2P

K_U02

wskazywac i analizowaé problemy dotyczace zywienia osob i grup ludnosci oraz
wykonywaé zadania zwigzane =z planowaniem 1 realizacja rozwigzan
dietetycznych, adekwatnych do zdefiniowanych potrzeb.

P7S UW-
03.2P

K_U03

dokona¢ krytycznej analizy i oceny rozwigzan z zakresu przetworstwa
zywno$ci 1 zywienia czlowieka oraz wykorzystywaé posiadang wiedze w|
formulowaniu 1 rozwigzywaniu zlozonych i nietypowych problemow
technologicznych i zywieniowych.

P7S_UW-03.1

K_U04

analizowac surowce, potprodukty oraz produkty spozywcze, ocenia¢ ich
jakos$¢ oraz zgodno$¢ z wymogami prawa zywnosciowego 1 interpretowac
uzyskane wyniki w kontekscie zywieniowym.

P7S_UW-03.1

K_U05

zaplanowaé proces badawczy oraz wykorzysta¢ uzyskang wiedze do
odnoszenia jako$ci produktow spozywczych i procesu zywienia ludnosci.

P7S_UW-03.1

K_U06

prawidtowo dobra¢ i wykorzystywa¢ odpowiednie informacje, metody,
narzedzia, techniki, technologie i narzedzia komputerowe w celu kreatywnej
realizacji zadan zwigzanych z przetworstwem zywno$ci 1 Zywieniem
czlowieka.

P7S_UW-03.1

K _U07

formutowa¢ i weryfikowa¢ hipotezy dotyczace prostych problemow|
technologicznych i1 zywieniowych oraz przedstawia¢ i uzasadnia¢ swoje
stanowisko.

P7S UW-
03.3P

K_U08

efektywnie komunikowaé si¢ z przedstawicielami réznych Srodowisk na
tematy specjalistyczne.

P7S_UK-O4.1

K_U09

dyskutowa¢ 1 prowadzi¢ debat¢ na tematy zwigzane z przetworstwem
zywno$ci, bezpieczenstwem zywnos$ci oraz racjonalnym zywieniem
czlowieka.

P7S_UK-04.2

K _U10

postugiwac si¢ jezykiem obcym na poziomie B2+ Europejskiego Systemuy|
Opisu Ksztalcenia Jezykowego oraz wykorzystywa¢ w komunikacji
specjalistyczng terminologie obcojezyczng z zakresu przetworstwa zywnosci
i Zywienia.

P7S_UK-04.3




K Ull

realizowac funkcje kierownicze.

P7S_UO-05.1

K Ul2

wspoOtpracowac przy realizacji zadan zespotowych i w razie koniecznoSci
przejmowac role lidera.

P7S_UO-05.2

K U13

samodzielnie zdobywaé, analizowa¢ 1 przyswajaé nowe informacje o
zywieniu czlowieka i produkcji zywno$ci oraz inspirowaé innych do
poglebiania wiedzy w tym zakresie.

P7S_UU-06

KOMPETENCJE SPOLECZNE (K) ABSOLWENT JEST GOTOW DO:

K KOl

zajmowania krytycznego stanowiska wobec posiadanej wiedzy i odbieranych
tresci.

P7S_KK-O7.1

K K02

priorytetowego traktowania dostepnej wiedzy przy rozwigzywaniu
probleméw poznawczych 1 praktycznych oraz Kkorzystania w razie
koniecznosci z opinii specjalistow.

P7S KK-O7.2

K KO3

propagowania i promowania rzetelnej wiedzy o zywieniu cztowieka i
rodukcji.

P7S_KO-08.1

K K04

organizowania dziatan na rzecz srodowiska lokalnego i ogdtu spotecznosci.

P7S KK-08.2

K_KO05

kierowania si¢ zasadami przedsiebiorczos$ci w mysleniu i dziataniu.

P7S_KK-08.3

K_KO06

brania odpowiedzialno$ci za pelniong role zawodowa, rozwoju zawodowego,
podtrzymywania etosu zawodu oraz dziatania w sposob etyczny i inspirujgcy

P7S_KR-09

dla innych.

6.2 Wskazniki dotyczace programu studiow

i profilu ksztalcenia - STUDIA STACJONARNE/NIESTACJONARNE

Wskazniki dotyczace programu studiow na ocenianym kierunku studiow, poziomie

Liczba punktow ECTS konieczna do uzyskania kwalifikacji
odpowiadajacych poziomowi ksztalcenia

120

Liczba semestréw konieczna do uzyskania kwalifikacji odpowiadajacych
poziomowi ksztatcenia

4

Liczba punktow ECTS przyporzadkowana do zaj¢¢ dydaktycznych
wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich i
studentow

60,6/42,1

Liczba punktow ECTS przyporzadkowana modutom zaj¢¢ zwigzanych z
prowadzonymi badaniami naukowymi w dziedzinie/dziedzinach
nauki/sztuki wiasciwej/wlasciwych dla ocenianego kierunku studiow,
stuzgce zdobywaniu przez studenta poglebionej wiedzy oraz umiej¢tnosci
prowadzenia badan naukowych (dla kierunku o profilu ogélnoakademickim)

nie dotyczy

Liczba punktéw ECTS przyporzadkowana modutom zajeé zwigzanych z
praktycznym przygotowaniem zawodowym stuzacych zdobywaniu przez
studenta umiejetnosci praktycznych i kompetencji spotecznych (dla
kierunkow o profilu praktycznym)

67

Liczba punktow ECTS przyporzadkowana zajeciom z dziedziny nauk
humanistycznych lub nauk spotecznych (w przypadku kierunkow studiow
przypisanych do dziedzin innych niz odpowiednio nauki humanistyczne
lub nauki spoteczne)

11




Liczba punktow ECTS przyporzadkowana przedmiotom/modutom zaje¢¢ do

49

wyboru

Liczba punktow ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym oraz 12 ECTS
liczba godzin praktyk zawodowych (jezeli program studiow przewiduje 360 godzin
praktyki)

Liczba godzin zaj¢¢ z wychowania fizycznego — w przypadku stacjonarnych nie dotyczy

studiow pierwszego stopnia i jednolitych studiow magisterskich

Zajecia lub grupy zaje¢ ksztaltujacych umiejetnosci praktyczne

Laczna liczba godzin Liczba
v Forma/formy . .
Nazwa modulu zajec¢ - studia: punktow
zajec - : -
stacjonarneniestacjonarng ECTS
A. PRZEDMIOTY KIERUNKOWE

Aparatura przemystu spozywczego / Cw. 15 9 1
procesy jednostkowe w przemysle
Komputerowe wspomaganie projektowania Lab 30 18 3
(CAD) i
Polityka wyzywienia ludnos$ci / zywienie a Cw. 15 9 1
zdrowie publiczne
'Wspotczesne trendy w technologii Lab 30 18 3
surowcoOw roslinnych
'Wspotczesne trendy w technologii Lab 30 18 3
surowcow zwierzgcych
'Wybrane zagadnienia z Zywienia cztowieka Cw. 30 18 3
Zarzadzanie jako$cig 1 bezpieczenstwem Cw. 15 9 1
Zywnosci
lAnaliza zywno$ci [ Lab 45 27 4
Kierowanie malg firma / prowadzenie Cw. 15 9 1
wlasnego biznesu
Metodologia i opracowanie badan w Cw. 45 27 4
naukach o zywnosci
|Analiza zywnosci 11 Cw. 30 18 2
Trening kompetencji menadzerskich / Cw. 45 27 3
zarzadzanie
Zywienie w zakladach typu zamknigtego Cw. 30 18 2
Ekologia i ochrona $rodowiska w aspekcie Lab 15 9 1
zywieniowym / praktyczne metody
poprawy jakosci srodowiska
Pracownia magisterska Lab 90 54 9
Seminarium dyplomowe Kon 60 36 4
Praktyka zawodowa Praktyka 360 360 12

Razem 9200 684 57




B. SPECJALNOSC: ZYWIENIE I DIETOPROFILAKTYKA

Dietoprofilaktyka schorzen dietozaleznych Lab 30 18 2
Fizjologia uktadu pokarmowego Lab 15 9 2
Stan odzywienia czlowicka z elementami Lab 15 1
antropometrycznymi / wartos¢ zywieniowa
produktow spozywczych
Projektowanie potraw dietetycznych Lab 30 18
Zywienie pacjentow o specjalnych Cw. 30 18 2
Choroby odzwierzece przenoszone przez Lab 15 9 1
Zywnos¢ / etiologia zoonoz pokarmowych
Praktyka zawodowa Praktyka 360 360 12
Razem| 135 81 10
C. SPECJALNOSC: PROJEKTOWANIE ZYWNOSCI PROZDROWOTNEJ
Alternatywne zrodta zywnosci Cw. 30 18 2
Fizjologia proceséw zywieniowych Lab 15 9 2
Utrwalanie zywnosci / pakowanie zywnosci Cw. 15 9 1
Biotransformacje w produkcji zywnosci Lab 30 18 2
Projektowanie produktéw spozywczych Lab 30 18 2
Zywno$éé personalizowana / prozdrowotne Lab 15 9 1
produkty winiarskie
Razem| 135 81 10
Razem (A+B= A+C) 1035 765 67
Zajecia lub grupy zaje¢ do wyboru
Laczna liczba godzin Liczba
. Forma/formy : ,
Nazwa modutu zajec . studia punktow
Z4ee - tac ECTS
staCJonarne| niestacjonarne
A. PRZEDMIOTY KIERUNKOWE
Aparatura przemystu spozywczego /
procesy jednostkowe w przemysle W/Cw. 45 27 4
SpOZywcCzZym
Pohtyka' wyzywienia ludnosci / zywienie W/Cw. 30 18 5
a zdrowie publiczne
Jezyk obcy (angielski, niemiecki) Kon. 60 36 4
Klerowanle. malg firmg / prowadzenie W/Cw. 45 27 3
wlasnego biznesu
Trening kgmpetencp menadzerskich / Cw. 45 27 3
zarzadzanie




Ekologia i ochrona srodowiska w
aspekcie zywieniowym / praktyczne W/Lab 30 18 2
metody poprawy jako$ci Srodowiska
Seminarium dyplomowe Seminarium 60 36 4
Praca dyplomowa Projekt 0 0 20
Razem| 315 189 42
B. SPECJALNOSC: ZYWIENIE I DIETOPROFILAKTYKA
thrlgenomlka i nu.trl genetyka / W 30 18 )
epigenetyka w zywieniu
Stan odzywienia cztowieka z
eleme?ta‘ml e.lntr'opometryczn}/ml / W/Lab 30 18 )
warto$¢ zywieniowa produktow
spozywczych
Choroby odzwierzece
[przenoszone przez zywnos¢ / W/Lab 30 18 2
etiologia zoonoz pokarmowych
Zywienie holistyczne / zdrowotne
skutki niezrbwnowazonego W 15 9 1
odzywiania
Razem 105 63 7
C. SPECJALNOSC: PROJEKTOWANIE ZYWNOSCI PROZDROWOTNEJ
Zywno$¢ nowej generacji /
zdrowotne aspekty zywnosci W 30 18 2
przetworzonej
I.Jtrwalfm'le zywnosci / pakowanie W/Cw. 30 18 )
ZywnoSci
Zagrozenia w produkcji zywnosci W 15 9 1
GMO w produkcji zywnosci
Zywnos¢ personahzowanq / - W/Lab 30 18 5
prozdrowotne produkty winiarskie
Razem 105 63 7
Razem (A+B = A+C) 420 252 49




Moduly zajeé z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spolecznych
Laczna liczba godzin Liczba
. Forma/formy .~ ,
Nazwa modutu zajec . studia: punktow
Z4ee : tac] ECTS
stacjonarne niestacjonarne
Klerowanle' malg firmg / prowadzenie W/Cw. 45 27 3
wlasnego biznesu
Trening kgmpetencp menadzerskich / Cw. 45 27 3
zarzadzanie
Prawo autoskie i ochrona patentowa W 15 9 1
Razem 105 63 7
Praktyki
. Forma/formy Laczna liczba godzin: L1czl?a
Nazwa modutu zajec . . . .S . punktow
zajec studia stacjonarne i niestacjonarne
ECTS
Praktyka zawodowa I Wakacyj na Praktyka 120 4
po 1 semestrze (1 miesigc)
Praktyka zawodowa II Wakacyjna Praktyka 240 ]
po 3 semestrze (2 miesiace)
Razem| 360 12

6.3 Zajecia lub grupy zaje¢ — wraz z przypisaniem do kazdego modulu efektow
uczenia si¢ oraz tresci programowych, form i metod ksztalcenia, zapewniajacych
osiagniecie tych efektow, a takze liczby punktow ECTS (sylabusy);

Informacje na temat zaje¢ wraz z przypisaniem do nich efektéw uczenia si¢ oraz tresci
programowych, form i metod ksztatcenia, zapewniajacych osiggnigcie tych efektow, a takze
liczby punktow ECTS dostgpne sa w ogdlnouczelnianym systemie SylabUZ.

6.4 Sposoby weryfikacji i oceny osiaggania przez studenta zakladanych efektow uczenia
sie

Ogolne zasady zaliczania przedmiotu i semestru zawarte s3 w Regulaminie studiow
Uniwersytetu Zielonogorskiego. Szczegdlowe sposoby weryfikacji i oceny osiagganych przez
studenta efektow uczenia si¢ obowigzujace na kierunku technologia Zywno$ci 1 Zywienie
cztowieka II stopnia opisane sa w sylabusach dla kazdego przedmiotu, dostepnych w systemie
SylabUZ. Do najczg¢sciej stosowanych metod weryfikacji i oceny osiagnigcia zaktadanych
efektow uczenia si¢ naleza: biezaca kontrola na zajgciach, obserwacja i ocena umiejetnosci
praktycznych, aktywno$¢ na zajeciach, dyskusja, przygotowanie projektu, pracy pisemne;j,




wykonanie sprawozdania laboratoryjnego, kolokwium, test koncowy, egzamin ustny,
opisowy, testowy.

6.5 Plan studiow uwzgledniajacy moduly zajec:

Zatacznik 1- Plan studiow stacjonarnych dla kierunku studiéw technologia zywnosci
1 zywienie cztowieka II stopnia, wskazujacy podziat na przedmioty kierunkowe oraz
specjalnosciowe.
Zatacznik 2- Plan studiow niestacjonarnych dla kierunku studiow technologia zywnos$ci
izywienie cztowieka II stopnia, wskazujacy podzial na przedmioty kierunkowe oraz
specjalnosciowe.

6.6 Wymiar, zasady i forma odbywania praktyk zawodowych

Wymiar praktyk: Praktyki zawodowe na kierunku realizowane s3 w wymiarze 3 miesigcy
(360 godzin), za ktére student uzyskuje 12 punktow ECTS. Terminy odbywania praktyk,
okreslone w sylabusach przedmiotowych dla studiow stacjonarnych i niestacjonarnych, to:
1 m-c (120 godzin) po I semestrze studiéw, 2 m-ce (240 godzin) po III semestrze studiow.
Praktyki realizowane sg w terminie od 1 lipca do 10 wrze$nia danego roku akademickiego.

Zasady i forma odbywania praktyk:

Ogolne zasady odbywania praktyk zawodowych okreslone s3 w Regulaminie Studiow UZ
oraz w Zasadach odbywania praktyk zawodowych na Wydziale Nauk Biologicznych UZ.

Student, w porozumieniu z koordynatorem praktyk, na miejsce praktyki moze wybra¢ rdzne
instytucje sposrod instytucji publicznych (rzadowych, samorzadowych) i niepublicznych
(pozarzadowych, prywatnych), ktorych profil dziatania umozliwia studentowi zdobycie
dos$wiadczenia 1 praktyczne przygotowanie do wykonywania zawodu oraz osiggni¢cie
efektow uczenia si¢ przewidzianych dla kazdego etapu praktyki zawodowe;.

Zaliczenia praktyk dokonuje koordynator praktyk. Do zaliczenia praktyki niezbedne jest
zlozenie u koordynatora praktyk powolanego na wydziale: opinii 1 oceny efektow uczenia si¢
wystawione] przez zaktad pracy, potwierdzonego przez zaklad pracy dziennika praktyk
zawodowych, wypelionej przez zaktad pracy ankiety oceny praktyki. Student uzyskuje
zaliczenie praktyki na podstawie pozytywnej opinii i oceny efektow uczenia si¢ wystawionej
przez opiekuna z ramienia zaktadu pracy oraz weryfikacji przez koordynatora praktyki
zapisow w dzienniku praktyk pod katem zgodnos$ci z zaplanowanymi dla praktyki efektami
uczenia si¢.

Student, ktoéry z przyczyn uzasadnionych nie zaliczyt praktyki, moze otrzyma¢ zgode
dziekana na jej odbycie w innym terminie, niekolidujagcym z rozktadem zaj¢¢ dydaktycznych.
Za zgoda dziekana student niepelnosprawny moze zaliczy¢ praktyke zawodowa w formie
alternatywnej, dostosowanej do jego mozliwosci.

Studenci studidéw niestacjonarnych sa kierowani na praktyki w takim samym trybie jak
studenci studiow stacjonarnych.



