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Zatgcznik nr 1
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1 Bhp i ergonomia 9 2 z.0. 910 0 0 z.0. 2
T Chemia ogélna i nieorganiczna 36 5 E 18| 0| 0| 18 E 5
3 Fizyka 27 5 E 9|18] 0 0 E 5
T Informatyka 18 2 z.0. o|o0]| 0] 18 z.0. 2
5 Marketing w przemysle Zywieniowym/Promocja w przemysle zywieniowym* 27 3 z.0. 9118 0 0 z.0 3
T Matematyka 27 5 E 9 18| 0 0 E 5
7 Mikrobiologia zywnosci 36 5 E 18| 0| 0 18 E 5
T Podstawy ekonomii 18 2 z.0. 9 910 0 z0 2
9 'Wprowadzenie do studiowania 9 1 z.0. 9 0 0 0 z.0 1
T Chemia organiczna 36 4 E 18 0 0|18 E 4
1 Grafika inzynierska 12 2 z.0. 0 0 0| 12 z.0. 2
T Jezyk obcy * 72 8 z.0./E 0 0 18| 0 z.0. 210 0|18 0 z.0. 2 0|0]|18] 0 z0 2 0 0|18 0 E 2
13 Organi. i 27 4 zo. 18] 9 0 0 z.0. 4
1 | e Statystyka 18 2 zo0. 9 9 |ofof zo |2
i %‘ Biochemia 36 5 E 18| 0| 0| 18 E 5
16 ? Chemia zywnosci 27 4 E 90| 0] 18 E 4
17 3 Ogolna technologia zywnosci 36 6 E 18| 0 0] 18 E 6
E E Towar harakterystyka 1 grup 6W SpoZ 9 2 z.0. 9 0|0 0 z.0. 2
19 E Zasady pierwszej pomocy 9 2 z.0. 9]0 0 0 z.0. 2
? IE:- Podstawy prawa zywnosciowego 9 1 z.0. 910 0 0 z.0. 1
i '§ Podstawy psychologii 9 1 z.0. 910 0 0 z.0 1
22 = Podstawy technologii surowcéw roslinnych 72 7 E 36| 0| 0|36 E 7
? Staqdaryzacﬁji}akos’é produktéw spozywczych/Jakos¢ i certyfikacja artykutow 27 3 z0. 9|18] o 0 20 3
7 z i finansami* 18 3 z.o0. 99|00 zo0 3
25 Prowadzenie matej firmy/Podstawy przedsiebiorczosci* 18 3 z.0. 126 | 0 0 z.0. 3
7 Podstawy technologii surowcow zwierzecych 72 6 E 36| 0 0| 36 E 6
? Proj_ektowamtfzywnos'ciprozdrowo(neJ/Opracowanienowych produktow 18 3 z0. 9 ol o 9 20. 3
i Ii—Baiipéicei(;eﬁstwo produkcji zywnosci i systemy zarzadzania jakoscia/Zarzadzanie 27 3 20, R 0 - 3
30 Ekologia i ochrona $rodowiska 18 1 z.0. 9 910 0 z.o0. 1
? Podstawy higieny i toksykologii zywnosci 27 4 E 910 0| 18 E 4
32 Prace nad relacjami interpersonalnymi/Komunikowanie sig i praca w grupie* 9 1 z.0. 0 9 0 0 z.0. 1
33 Seminarium dyplomowe* 54 5 z.0. 0 0] 0] 27 zo0. 2 o] 0 0|27 zo. 3
i Praca dyplomowa* 0 10 z.0. ol o o o 2o 10
35 Zywno$é y biotechnologii* 27 3 z.0. 18lolo 0 20 3
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1 Podstawy anatomii i fizjologii cztowieka 27 3 z.0. 9 0 0| 18 z.0. 3
2 Podstawy zywienia czlowieka 45 5 E 18| 0 0|27 E 5
3 Zarys chor6b dietozaleznych 18 2 E 18] 0 0 0 E 2
4 Podstawy dietetyki 45 6 E 18127 | 0 0 E 6
5 % Zywienie czlowieka w ontogenezie 66 6 z.0/E 90| 0|24 z.0. 390|024 E 3
;’ Dodatki do zywnosci 9 1 z.0. 910 0 0 z.o0. 1
o
-E Dietoprofilaktyka 54 6 E 18] 0 0| 36 E 6
1 3
8 s Nowe rodzaje zywnosci/Zwigzki biologicznie czynne w zywnosci* 18 3 z.0. 91010 9 z.0. 3
9 '.I'echn?\ogle.\ metody pl.'zechowy‘/wama Zzywnosci/Transport i przechowywanie 18 4 0. alolo 9 z0. 4
£ wnosci w zvwieniu zbiorowvm
10 ‘g Zywienie zbiorowe/Opieka zywieniowa w jednostkach o$wiatowych* 18 3 z.0. 121 0| 0 6 z.0. 3
" _E Edukacja zywieniowa i promocja zdrowego zywienia/Poradnictwo zywieniowe* 27 3 z.0. 180 |0 9 z.0. 3
[
12 N Organizacja zakladéw zywienia zbiorowego/Podstawy projektowania w gastronomii* 18 3 zo0. o|loflo|18] zo |3
1 Q
13 s Podstawy psychodietetyki 9 1 z.o. 9(0]0 0 z.0. 1
| °
14 E° Technologia produkcii potraw/Technologia gastronomiczna* 18 3 zo0. 9|lofo| 9| zo |3
15 Fitoterapia w cii w dietetvce™ 12 1 z.0. 12)0) 00 z.0.
16 Podstaw¥ dleteityk\ w ] ch/Zywienie w wy ych chorobach 36 4 E 18] 0 o |18
Id\e(oza\ezn\_/ch __
17 Podstawy dlelel)(k\ w chorobach wewnetrznych/Zywienie w wybranych chorobach 36 5 E 18] 0 o |18 E
wieku starszego
18 Podstawy ustug hotelarskich 9 1 z.0. 9]0 0 0 z.0.
19 Zywienie w sporcie/Diety redukcyjne i alternatywne* 27 3 z.o. 9(0] 0|18 zo.
Modut przedmiotéw ogdlnych| 894 | 123 207 30 111 14 135 21 153 17 126 14 108 11 54
Modut przedmiotéw kierunkowych| 510 63 0 0 920 10 78 9 42 4 108 16 72 10 120
Praktyki| 720 | 24 0 0 180 6 0 0 270 9 0 0 270 9 0
tacznie| 2124 | 210 207 30 381 30 213 30 465 30 234 30 450 30 174

tacznie bez praktyk| 1404 [ 186

Liczba punktéw ECTS za przedmioty wybieralne 79
% punktéw ECTS za przedmioty wybieralne 0,38




