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Zatgcznik nr 1

S SEMESTR 1 SEMESTR 2 SEMESTR 3 SEMESTR 4 SEMESTR 5 SEMESTR 6 SEMESTR 7
LP NAZWA PRZEDMIOTU §> 2 | Forma Forma zaje¢ %) Forma zaje¢ %) Forma zaje¢ %) Forma zaje¢ %) Forma zaje¢ n Forma zaje¢ 1) Forma zaje¢ n
- = I zal Forma | = Forma | Forma | = Forma | = Forma | = Forma | = Forma | &
3 wle|k|Y za [Blw|e|x|Y a [8lw|c|k|Y| za |B|w|c|k|[YN| za |@ w|c|c|YS| = |8|w|c|k|YS| za [B]w|c¢|k W] = |8
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1 Matematyka 45 5 E 15130| 0 0 E 5
T Wprowadzenie do studiowania 15 1 z.0. 15| 0 0 0 z0 1
T Podstawy ekonomii 30 2 z.0. 151 15| 0 0 z0 2
T Fizyka 45 5 E 15130 0 0 E 5
T Chemia ogélna i nieorganiczna 60 5 E 30| 0| 0 30 E 5
T Bhp i ergonomia 15 2 z.0. 15| 0 0 0 z.0. 2
T Informatyka 30 2 z.0. o]0 o0]30 z.o. 2
T Grafika inzynierska 20 2 z.0. 0 0 0| 20 z.0. 2
T Jezyk obcy * 120 8 E 0 0 3] 0 z.o0. 2100|300 z.0. 200|300 zo0 2100|300 E 2
T Chemia organiczna 60 4 E 30( 0 0] 30 = 4
T Wychowanie fizyczne 60 0 z.0. 0 0 0| 30 z.0. ojofo]|of 30 z.o. 0
7 Podstawy psychodietetyki 15 2 z.0. 15 0 0 0 z.0. 2
? Organizacja i zarzadzanie przedsigbiorstwem 45 4 z.0. 30| 15| 0 0 z.0. 4
T Ekologia i ochrona $rodowiska 30 1 z.0. 151 15| 0 0 z.0. 1
? ‘g Biochemia 60 5 E 30| 0| 0 30 E 5
E %‘ Zasady pierwszej pomocy 15 2 z.0. 151 0| O 0 z.0. 2
17 E Podstawy psychologii 15 1 z.0. 151 0| 0 0 z.0 1
? _E Zarzadzanie finansami 30 3 z.0. 1515 0 0 z.0 3
? -; Praktyka zawodowa 720 24 zal. 0 0 0 [ 120 zal 4 0| 0| 0300 zal 10 0| 0| 0300 zal 10
? ;g Prowadzenie matej firmy 30 3 z.0. 2 (10| 0 0 z.0. 3
7 .g Prace nad relacjami interpersonalnymi 15 1 z.0. 015 0 0 z.0. 1
? g Seminarium dyplomowe 90 5 z.0. 0 0 0| 45 z.o0. 2 0] 0 0| 45 z.0. 3
E :;- Praca dyplomowa* 0 10 z.0. ol o 0 0 2.0. 10
i EO Marketing w przemysle zywieniowym 45 3 z.0. 15(30| 0 0 z.0 3
25 Mikrobiologia zywnosci 60 5 E 30| 0| 0 30 E 5
? Statystyka 30 2 z.0. 151 15| 0 0 z.0. 2
7 Towaroznawstwo 15 2 z.0. 1500 0 z.0. 2
? Podstawy prawa zywnosciowego 15 1 z.0. 15| 0 0 0 z.0. 1
? Chemia zywnosci 45 4 E 15| 0 0| 30 E 4
? Projektowanie Zywnosci prozdrowotnej 30 3 z.0. 15| 0| 0] 15 z.0. 3
7 Podstawy higieny i toksykologii zywnosci 45 3 E 15| 0| 0| 30 E 3
E Zywnos$¢ modyfikowana genetycznie 45 3 z.0. 30[15] o 0 z0. 3
33 Podstawy anatomii i fizjologii cztowieka 45 3 z.0. 15| 30 0 0 z.0. 3
7 Podstawy zywienia cziowieka 75 5 E 30| 0 0| 45 E} 5
? Standaryzacja i jako$¢ produktéw spozywczych 45 3 z.0. 15130 O 0 z0 3
? Ogédlna technologia zywnosci 60 6 E 30| 0| 0 30 E 6
7 Podstawy technologii surowcéw roslinnych 120 7 E 60| 0| 0 | 60 E 7
38 Bezpieczenstwo produkcji zywnosci i systemy zarzadzania jakoscig 45 3 z.0. 15130| 0 0 z.0. 3
1 Podstawy technologii surowcéw zwierzecych 120 6 E 60| 0| 0| 60 E 6
T *d) Zywienie czlowieka w ontogenezie 110 6 E 15 0 ( 0| 40 z.o0. 3|15 0| 0] 40 E 3
T ; Dodatki do zywnosci 15 1 z.0. 15|00 0 z.0. 1
| 4| '_g Nowe rodzaje zywnosci 30 3 zo0. 150|015 zo |3
T _; Technologie i metody przechowywania zywnosci 30 4 z.0. 151 0| 0| 15 z.0. 4
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6 E Dietoprofilaktyka 90 6 E 30( 00| 60 E 6
T ;‘ Zywienie zbiorowe 30 3 z.0. 201 0| 0| 10 z.0. 3
| s | ‘® |organizacia zakiadow zywienia zbiorowego 20 | 3| zo o|o|o]|3] zo
T § Edukacja zywieniowa i promocja zdrowego zywienia 45 3 z.0. 300|015 z.0.

E g Zarys choréb dietozaleznych 30 2 E 30|10|0 0 E

1 g Technologia produkcji potraw 30 3 z.0. 151 0| 0| 15 z.0.
| 12| «  |Podstawy dietetyki w chorobach wewnetrznych 60 5 E oo E 5
E :§ Podstawy dietetyki w chorobach metabolicznych 60 4 E 0 0 E 4

14 % Zywienie w sporcie 5 | 3| zo 0|15] zo. | 3
E .g Fitoterapia w dietetyce 20 1 z.0. 0 0 z.0. 1

16| @O |Podstawy dietetyki 75 6 E 30[45[ 0] 0 E 6
T Podstawy ustug hotelarskich 15 1 z.0. 0 0 z.0 1

1 Technologia fermentacji 120 6 E 60| 0| 0| 60 E 6
T Zaktadanie plantacji oraz uprawa i zywienie winorosli 110 6 E 15120| 0 | 20 z.0. 3 |15(40| 0 0 E} 3
|3 | Czynniki lokalizacyjne winnic 15 1 zo0. 15/0[0| 0] zo |1
T Gleboznawstwo 30 3 z.0. 15115 0 0 z.o0. 3

5 o Technologie | metody przechowywania i transportu winogron i wina 30 4 zo0. 15|00 f15]| zo | 4
T ‘é Ampelografia 90 6 E 30|60| 0 0 E 6
T .g Podstawy technologii winiarstwa 30 3 z.0. 200 0| 0| 10 z.0. 3
T § Pielegnacja winnic 30 3 z.0. 03] 0 0 z.0.

— '

9 : Chemia wina 45 3 zo. 30(0|0]| 15| zo
E § Obrot produktami winiarskimi 30 2 E 30| 0 0 0 E
1_1 g‘ Ochrona winorosli 30 3 z.0. 15 (15| 0 0 z.0.

12 & Aparatura przemystu winiarskiego 60 5 E 0 |30 E 5
? @ Projektowanie technologiczne 60 4 E 0 |15 E 4
T Sommerlierstwo 45 3 z.0. 0 |30]| zo 3
| 15 | Enoturystyka 20 1 zo0. o|o0] zo 1
T Analiza instrumentalna i sensoryczna wina 75 6 E 30| 0| 0 45 E 6
| 17| Legislacja w winiarstwie 15 1 zo0. o|o0] zo 1

Modut ogélny( 2285 | 150 515 30 255 21 540 26 90 8 450 90 T
Specjalnosc 1 - Dietoterapia i zywienie zbiorowe| 835 60 0 0 130 9 70 4 300 22 135 200 T
Specjalnos¢ 2 - Winiarstwo| 835 60 0 0 130 9 70 4 300 22 135 200 T
Praktyki| 720 24 o o
tacznie 1| 3120 | 210 515 30 385 30 610 30 390 30 585 290 q
Ltacznie 2| 3120 | 210 515 30 385 30 610 30 390 30 585 290 q
Lacznie bez praktykl 2400 | 186 | po Troku/ po IT sem praktyka zawodowa 1 miesiac - 120 godzin (wakacyjna lipiec- wrzesien)

po Il roku/ po IV sem praktyka zawodowa 2,5 miesigca - 300 godzin (wakacyjna lipiec- pazdziernik)

po III rokw/po VI sem praktyka zawodowa 2,5 miesigea - 300 godzin (wakacyjna lipiec- pazdziemik). Lacznie praktyki w toku studiéw 720

godzin - 6 miesigcy.




